catering und gemeinschaftsverpflegung

Tagesgericht am:

06.04.2026

Wir setzen uns fiir mehr bioregionale
Lebensmittel in der Schulverpflegung ein.
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Folgende Zutaten und Erzeugnisse sind heute in Bio-Qualitat:
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catering und gemeinschaftsverpflegung

Tagesgericht am:

07.04.2026

Wir setzen uns fiir mehr bioregionale
Lebensmittel in der Schulverpflegung ein.

-

~N

-

~N

-

Nudeltopf (a,al) mit Pasta (a,al) mit Zimtcreme mit
Mdohren, Mais und Barlauchcreme (g) und Apfelkompott (g)
Paprika dazu Parmesan (g)
Tomatensauce

MENU 1 MENU 2 DESSERT

J

Folgende Zutaten und Erzeugnisse sind heute in Bio-Qualitat:

Nudeln, M6hren, Mais, Pizzasauce, Tomatenmark, Penne, Quark, Joghurt, Zimt,

Apfelkompott

DE-0K0-039

~




Tagesgericht am:

! 08.04.2026

catering und gemeinschaftsverpflegung

Wir setzen uns fiir mehr bioregionale
Lebensmittel in der Schulverpflegung ein.

Folgende Zutaten und Erzeugnisse sind heute in Bio-Qualitat:

Rinderhackfleisch, Pizzasauce, Kartoffeln, Vollkornbrot, Reis, Sellerie, Zwiebeln,
Lauch, Karotten, Gurken, Rapsol, Apfelessig

DE-0K0-039

4 ) 4 ) 4 )
Hackfleischsuppe mit Reis-Suppe mit Sellerie, Frischobstauswabhl
Kartoffeln und Lauch, Zwiebeln,

Vollkornbrot (a,al,a2,a4) Karotten, Vollkornbrot
(a,al,a2,a4) dazu
Gurkensalat mit Essig-Ol-
Vinaigrette
MENU 1 MENU 2 DESSERT
. J . J . J
N




Tagesgericht am:

! 09.04.2026

catering und gemeinschaftsverpflegung

Wir setzen uns fiir mehr bioregionale
Lebensmittel in der Schulverpflegung ein.

4 ) 4 ) 4 )
Mini Lachs (a,d,g,al) auf Kartoffeltaler auf Mandarinen-Quark (g)
Mohrensauce (g) dazu Mediterranem Gemuse
Erbsen und (Paprika, Zucchini,

Salzkartoffeln Auberginen) dazu

Krauterquark (g)

MENU 1 MENU 2 DESSERT
. J | J \ J

4 )

Folgende Zutaten und Erzeugnisse sind heute in Bio-Qualitat:

Kartoffeln, Erbsen, Mohren, Hafercreme, Tomaten, Paprika, Zucchini, Aubergine,
Quark, Joghurt, Krauter

DE-0K0-039




Tagesgericht am:

! 10.04.2026

catering und gemeinschaftsverpflegung

Wir setzen uns fiir mehr bioregionale
Lebensmittel in der Schulverpflegung ein.

4 ) 4 ) 4 )
Pfannkuchen (a,c,g,al) Pfannkuchen (a,c,g,al) Frischobstauswabhl
mit Schokoladensauce mit Pflaumenragout
(9)
MENU 1 MENU 2 DESSERT
. J . J . J
4 N

Folgende Zutaten und Erzeugnisse sind heute in Bio-Qualitat:

Schokolade, Milch, Zucker

DE-0K0-039
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