catering und gemeinschaftsverpflegung

Wir setzen uns fiir mehr bioregionale
Lebensmittel in der Schulverpflegung ein.

Tagesgericht am:

26.10.2026

-

p
Spaghetti (a,al) mit Knoblauch Vollkorn- Frischobstauswabhl
veganen Hackballchen Spaghetti (a,c,al) mit
(a,f,al,a3) in Ananas, Tomaten und
Tomatensauce Kresse

MENU 1 MENU 2 DESSERT
J

Folgende Zutaten und Erzeugnisse sind heute in Bio-Qualitat:

Spaghetti, Vegane Hackballchen, Tomaten, Vollkorn Spaghetti, Kresse

DE-0K0-039

~




catering und gemeinschaftsverpflegung

Tagesgericht am:

27.10.2026

Wir setzen uns fiir mehr bioregionale
Lebensmittel in der Schulverpflegung ein.

-

Kibbeling vom Seelachs
(a,d,al) dazu
Cocktailsauce mit

Sauerrahm (g) und
Kartoffeln

~N

-

N
Spinatstrudel (a,g,al) mit
Cocktailsauce (g)

dazu Mischsalat mit

French-Dressing (Joghurtt

Senf) (9.))

-

Quark-Vanille-Creme (g)

~N

MENU 1

MENU 2

DESSERT

J

Folgende Zutaten und Erzeugnisse sind heute in Bio-Qualitat:

Zitronensaft, Kartoffeln, Eisberg, Joghurt, Quark, Zucker

DE-0K0-039

~




catering und gemeinschaftsverpflegung

Tagesgericht am:

28.10.2026

Wir setzen uns fiir mehr bioregionale
Lebensmittel in der Schulverpflegung ein.

4 ) 4 ) 4 )
Putengulasch in Linsen-Puffer (a,al) mit Frischobstauswabhl
Rahmsauce Vollkornreis in einer Koko
dazu Erbsen und Reis s-Bananen-Curry-Sauce

(9)
MENU 1 MENU 2 DESSERT
. J . J . J

~

Knoblauch, Hafercreme, Erbsen, Reis, Linsen, Bananen

Folgende Zutaten und Erzeugnisse sind heute in Bio-Qualitat:

DE-0K0-039




catering und gemeinschaftsverpflegung

Tagesgericht am:

29.10.2026

Wir setzen uns fiir mehr bioregionale
Lebensmittel in der Schulverpflegung ein.

4 ) 4 ) 4 )
Gnocchi mit Tomaten- Makkaroni mit Schokoladenpudding (g)
Bolognese Kasesauce (g) und

Brokkoli
dazu Rote-Beete-Salat
MENU 1 MENU 2 DESSERT
. J . J . J

~

Folgende Zutaten und Erzeugnisse sind heute in Bio-Qualitat:

Tomaten, Gouda, Brokkoli, Schokoladenpudding Pulver, Zucker, Milch

DE-0K0-039




Tagesgericht am:

! 30.10.2026

catering und gemeinschaftsverpflegung

Wir setzen uns fiir mehr bioregionale
Lebensmittel in der Schulverpflegung ein.

4 ) 4 ) 4 )
Milchreis (g) mit Gemuselasagne Frischobstauswabhl
Apfelmus (a,g,i,al) mit Zucchini

und Mais
MENU 1 MENU 2 DESSERT
. J . J . J
4 N

Folgende Zutaten und Erzeugnisse sind heute in Bio-Qualitat:

Milch, Zucker, Apfelmus

DE-0K0-039
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