Tagesgericht am:

! 15.06.2026

catering und gemeinschaftsverpflegung

Wir setzen uns fiir mehr bioregionale
Lebensmittel in der Schulverpflegung ein.

4 ) 4 ) 4 )
Sonnenblumenhack- Cremige Bandnudeln Frischobstauswabhl
Pasta mit Sellerie, Lauch, (a,al) mit Brokkaoli,
Zwiebeln Kirschtomaten und
dazu Bandnudeln (a,al) gerosteten

Sonnenblumenkernen

MENU 1 MENU 2 DESSERT
. J | J \ J

4 )

Folgende Zutaten und Erzeugnisse sind heute in Bio-Qualitat:

Sonnenblumenhack, Sellerie, Lauch, Zwiebeln, Bandnudeln, Brokkoli,
Kirschtomaten, Sonnenblumenkerne, Gurke, Karotte, Paprika

DE-0K0-039




Tagesgericht am:

! 16.06.2026

catering und gemeinschaftsverpflegung

Wir setzen uns fiir mehr bioregionale
Lebensmittel in der Schulverpflegung ein.

4 ) 4 ) 4 )
Lachsfilet in Panade Haferflocken-Kase- Karamellpudding (g)
(a,d,al) mit Remoulade Bratlinge (a,c,g,al,a4)

(c,0,)) dazu Blumenkohl mit Remoulade (c,g,j) auf

und kleine Backkartoffeln Champignons; dazu
Eisberg-Radicchio-Salat
mit Joghurtsauce (Q)

MENU 1 MENU 2 DESSERT
. J | J \ J

4 )

Folgende Zutaten und Erzeugnisse sind heute in Bio-Qualitat:

Joghurt, Zucker, Kartoffeln, Haferflocken, Kése, Milch, Eisbergsalat, Radicchio,
Blumenkohl

DE-0K0-039




catering und gemeinschaftsverpflegung

Tagesgericht am:

17.06.2026

Wir setzen uns fiir mehr bioregionale
Lebensmittel in der Schulverpflegung ein.

4 ) 4 ) 4 )
Pancake (a,c,g,al) mit Gebratene Tortellini Frischobstauswabhl
Bananen-Schoko-Sauce (a,al) auf Ratatouille mit
(9) Paprika, Zucchini,

Aubergine, Knoblauch
MENU 1 MENU 2 DESSERT
. J . J . J
4 N

Folgende Zutaten und Erzeugnisse sind heute in Bio-Qualitat:

Pancakes, Bananen, Schokolade, Hafercreme, Zucker, Tortellini, Paprika, Zucchini,

Paprika. Aubergine, Knoblauch

DE-0K0-039




catering und gemeinschaftsverpflegung

Tagesgericht am:

18.06.2026

Wir setzen uns fiir mehr bioregionale
Lebensmittel in der Schulverpflegung ein.

-

Spaghetti (a,al) mit

~N

-

SufRe Schupfnudeln

~N

-

Beerendessert mit

Knoblauchcreme-Sauce (a,c,al) dazu Apfelmus Joghurt ()
dazu Gurkensalat mit
Frischkéase-Dressing (Q)
MENU 1 MENU 2 DESSERT

J

Schupfnudeln, Apfel

Folgende Zutaten und Erzeugnisse sind heute in Bio-Qualitat:

Spaghetti, Hafercreme, Knoblauch, Gurken, Frischkése, Joghurt, Zucker,

DE-0K0-039

~




catering und gemeinschaftsverpflegung

Tagesgericht am:

19.06.2026

Wir setzen uns fiir mehr bioregionale
Lebensmittel in der Schulverpflegung ein.

-

~N

-

~N

-

.

Karotten-Kartoffel-Suppe Erbsencremesuppe (Q) Frischobstauswabhl
(g) mit Vollkornbrot mit Vollkornbrot
(a,al,a2,a4) (a,al,a2,a4)

MENU 1 MENU 2 DESSERT

J

e

Folgende Zutaten und Erzeugnisse sind heute in Bio-Qualitat:

DE-0K0-039

~
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