catering und gemeinschaftsverpflegung

Tagesgericht am:

13.07.2026

Wir setzen uns fiir mehr bioregionale
Lebensmittel in der Schulverpflegung ein.

p
Rinder-Koéttbullar mit
Knoblauchsauce (g) und
Backofen Pommes

~N

-

Kichererbseneintopf mit
Brokkoli, Cherrytomaten
und Fruhlingszwiebeln
dazu Vollkornnudeln
(a,al)

~N

-

Frischobstauswabhl

MENU 1

MENU 2

DESSERT

J

Folgende Zutaten und Erzeugnisse sind heute in Bio-Qualitat:

Rohkost: Paprika, Gurken, Karotten Rinder-Koéttbullar, Joghurt, Knoblauch, Zucker,
Kichererbsen, Tomaten, Vollkornnudeln

DE-0K0-039

~




catering und gemeinschaftsverpflegung

Tagesgericht am:

14.07.2026

Wir setzen uns fiir mehr bioregionale
Lebensmittel in der Schulverpflegung ein.

-

Hornchen-Nudel-Suppe
(a,c,al) mit buntem
Gemuse (i) (Karotten,
Lauch, Sellerie)

~N

4 N\
SiuRRe Hirse (g) mit Zimt
und Erdbeerfruchtsauce

p
Himbeer-Musli-Joghurt
(al,a2,a3,a4qg,k)

MENU 1

MENU 2

DESSERT

J

Folgende Zutaten und Erzeugnisse sind heute in Bio-Qualitat:

Hoérnchen-Nudeln, Karotten, Lauch, Sellerie, Zimt, Joghurt, Quark, Zucker, Musli

DE-0K0-039

~




Tagesgericht am:

! 15.07.2026

catering und gemeinschaftsverpflegung

Wir setzen uns fiir mehr bioregionale
Lebensmittel in der Schulverpflegung ein.

4 ) 4 ) 4 )
Mini Lachs-Nuggets Cowboy Topf: Frischobstauswabhl
(a,d,al) mit Kidneybohnen, Paprika,

Honig-Senf-Dill-Sauce Karotten, Kartoffeln dazu
(g9,)) dazu Kartoffeln Vollkornbrot

(a,al,a2,a3,a4)

MENU 1 MENU 2 DESSERT
. J | J \ J

4 )

Folgende Zutaten und Erzeugnisse sind heute in Bio-Qualitat:

Kidneybohnen, Paprika, Karotten, Kartoffeln, Vollkornbrot,

DE-0K0-039




catering und gemeinschaftsverpflegung

Tagesgericht am:

16.07.2026

Wir setzen uns fiir mehr bioregionale
Lebensmittel in der Schulverpflegung ein.

Zucker, Bananen

4 ) 4 ) 4 )
Kinder-Paella Tomaten-Reis-Risotto (g) Kirsch-Bananen-
vegetarisch: Reis mit mit Tortillachips (a,al) Smoothie (g)
buntem Gemiise, dazu Krautsalat und
Erbsen, Zucchini, Mais Joghurtdressing
dazu Sofriti (Tomaten-

Paprikasauce)
MENU 1 MENU 2 DESSERT
. J . J . J
4 N

Folgende Zutaten und Erzeugnisse sind heute in Bio-Qualitat:

Reis, Erbsen, Zucchini, Mais, Tomaten, Paprika, Risottoreis, Joghurt, Hafercreme,

DE-0K0-039




Tagesgericht am:

! 17.07.2026

catering und gemeinschaftsverpflegung

Wir setzen uns fiir mehr bioregionale
Lebensmittel in der Schulverpflegung ein.

4 ) 4 ) 4 )
Hotdog (15,a,al) mit Hotdog mit Frischobstauswabhl
R&stzwiebeln und vegetarischem
Gewirzgurken Wirstchen (a,c,al), dazu

Rostzwiebeln und
Gewdlrzgurken
MENU 1 MENU 2 DESSERT
. J . J . J
4 N

Folgende Zutaten und Erzeugnisse sind heute in Bio-Qualitat:

Wiener Hotdog-Wirstchen

DE-0K0-039



http://www.tcpdf.org

